OCLAT
%l\BSE +

MAN KONNTE MEINEN, EINE HEISSE SCHOG6!
SEI DRS BESTE DER WELT. DABEL IST DS ERST DER ANFANG ...

MEHR REZEPTE UNTER: CAOTINA.CH
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ey
DER SCHOKOLADENKUCHEN GELINGT AUCH IN EINER CAXE- ANSTATT HERZBACK-FORM WUNDERBAR.




ey
VER LIEBER FRUH DRAN IST= DEN MUG CAKE 1 TRG 1M VORAYS
BACKOFENFERTIG ZUBEREITEN UND ZUGEDECKT 1M KUHLSCHRANK AUFBEWAHREN.
30 MINUTEN VOR DEM BACKEN AUS DEM KUHLSCHRANK NEHMEN.




DAS CAOTINA MOUSSE KANN PROBLEMLOS 1 TAG
M VORAUS ZUBEREITET WERDEN.
ey
IM SOMMER KONNEN STATT PHYSALIS AUCH BEEREN (z.8. HIMBEEREN ODER BROMBEEREN)
VERWENDET WERDEN.




DIE KUCHLEIN NOCH WARM SERVIEREN.
ey
DIE KUCHLEIN MIT FLUSSIGEM KERN AUS SCHOKOLADE SIND DER KLASSIKER
UNTER DEN SCHOROLADENKUCHEN.




vy yw

DALGONA COFFEE WAR GESTERN - HEUTE TRINKEN WIR DALGONA KAXAO!
ENTDECKE DAS TRENDGETRANK MIT FLUFFIGEM SCHAUM IN DER SCHOKOLADEN-VARIANTE.




vy yw

NACH DEM AUSKUHLEN IN LEERE CAOTINA-GLASER FULLEN.
LUFTDICHT VERSCHLOSSEN, HALTEN DIE MURMELN MINDESTENS 3 WOCHEN.




DIE GUETZLI LASSEN SICH PROBLEMLOS EINIGE WOCHEN AUFBEWAHREN,
EINFACH LUFTDICHT INEINEM GLAS LAGERN.
OHNE GLASUR KONNEN DIE 6UETZLI AUCH 2-3 MONATE EINGEFROREN WERDEN.
ey
S0 GELINGT DAS AUSWALLEN NOCH BESSER: DEN TEIG ZWISCHEN BACKPAPIER ODER KLARSICHTFOLIE
LEGEN ODER MIT WENIG MEHL BESTAUBEN, DAMIT ER NICHT KLEBT.
ey
DIE GLASUR GELINGT AM BESTEN, WENN MAN SIE DUNN AUFTRAGT, 7.6 MIT EINEM SPACHTEL.




FUR EINE ALTERNATIVE OHNE KAFFEE UND ALKOHOL: ORANGENSAFT VERWENDEN
ey
DESSERTS MIT ROHEN EIERN MUSSEN STETS KUHL AUFBEWAHRT UND
AM SELBEN TRG SERVIERT WERDEN.




ey
EIGNET SICH HERVORRAGEND ALS MITBRINGSEL ZUM BRUNCH. =2




NACH DEM BACKEN DEN KUCHEN 5 - 10 MINUTEN IN DER FORM STEREN
LASSEN, ERST DANN STURZEN.
ey
M SOMMER DEN GUGELHUPF MIT FRISCHEN BEEREN VERZIEREN.

ey
DAS GEBACK LASST SICH AUCH IN EINER SPRINGFORM (ETWA. 74 (M 8) ZUBEREITEN.
DIE BACKZEIT BLEIBT GLEICH.
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NO WASTE
JE BRAUNER DIE BANANEN, UNSO SUSSER DEINE NICECREAM. PACKE SIE INS GEFRIERFACH SOBALD
SIE BRAUN WERDEN, DANN HAST DU IMMER EINEN VORRAT FUR EINE SPONTANE NICECREAM.




ey
DIESER SCHOKOLADIGE KUCHEN EIGNET SICH UBRIGENS AUCH BESTENS ALS GEBURTSTAGSKUCHEN.




yey
KEINE LUST AUF TOPPING? EINFACH WEGLASSEN UND DAS GEBACK ALS MUFFIN GENIESSEN.




ALS WINTER-VARIANTE EIGNEN SICH STATT CAOTINA ORIGINAL AUCH CROTINA BLANC UND
STATT ERDBEEREN 7B ORANGENSTUCKE ODER MANDARINENSCHNITZE.
ey

FRENCH TOASTS ALS WARMES ABENDESSEN ODER 7 UM BRUNCH SERVIEREN.
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FOR DIE FLUSSIGE SCHOKOLADE MISCHEN WIR 3 EL CAOTINA CREME CHOCOLAT UND 2-3 EL RAHM.
JE MEHR RAHM, UMSO FLUSSIGER WIRD DIE SCHOG61-SO0%SE.




FUR EINE GROSSERE FORM ENTSPRECHEND MEHR SCHOKOLADENSTUCKE VERWENDEN.
DIE BLONDIES WERDEN WENIGER HOCH UND DIE BACKZEIT VERKURZT SICH UM EINIGE MINUTEN.
ey
HALTBARKEIT: LUFTDICHT VERPACKT IM KUHLSCHRANK 2-3 TAGE.




ey

WER KANN SCHON EINER FEINEN SCHOG6! 6LACE WIDERSTEHEN?
VIR EMPFEHLEN DIESES KINDERLEICHTE REZEPT FUR EINE SELBERGEMACHTE SCHOKOLADEN 6LACE
MIT NUR 7 ZUTATEN.




ALS HERBST-/WINTERVARIANTE EIGNEN SICH ALS TOPPING AUCH
BIRNENKOMPOTT ODER EINGELEGTE DORRPFLAUMEN

ey
DAS FROZEN YOGURT LASST SICH (OHNE TOPPING) ZUGEDECKT
ETWA 3 WOCHEN 1M TIEFKURLER AUFBEWARREN.




ey
HALTBARKEIT ZUGEDECKT IM KUHLSCHRANK: 2-3 TAGE.




MIT 2 ESSLOFFEL COGNAC VERFEINERN.
ey

FUR DIE KALORIENARME VARIANTE STATT VOLLRAHM HALBRAHM VERWENDEN.




ey

VEGANES SCHOKOLADENMOUSSE?
NA KLAR DAS CROTINR SOJARARM-MOUSSE 1ST EIN EINFACHES UND SCHNELLES REzZEPT,
DAS SICH PERFEKT ALS LEICKTES DESSERT ANBIETET.




Fiir 4 Personen Zubereiten
30 Minuten
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HAST DU SCHON VON PANCAKE CEREALS GEHORT? DAS SIND MINI-PANCAKES FUR DIE
MUESLISCHUSSELY UNSERE VEGANE KREATION MIT CAOTINA SCHMECKT SO 6UT WIE SIE AUSSIEHT.




yey
DEN TOPPING- IDEEN SIND KEINE GRENZEN GESETZT. 2




ZEIGE UNS DEINE

# CAOTINAMOMENTS




