y Consel

Astuice du verre - pour obtenir des cokies bien ronds, place un verre retournd sur chaque cookie
encore chaud. fais-fe Sourner délicatement pour resserrer fes bords et obtenir une forme réguliere.
ye v
Astuice d6co - adapte tes cookies selon fa saison !

Tout g fait normat

-

Pour Noel:

Tu a5 besoin.

120 g de beurre

100 g de sucre roux

509 de poudre Caotina
Original

1 ceuf

180 g de farine

Y cc de poudre a lever

2 pincées de sel

50¢g de noix de pécan

50g de chocolat Ovo
maltine

2009 de Caotina Choco-

(0okies (Ha

Créeme

Caotina
loween a 13 Caoting

Quantité Temps de préparation
25 a 30 Cookies 20 a 25 min.

C'est aussi simple que Ca -

' Fais fondre le beurre et laisse-le refroidir.

' Mélange le sucre roux et la poudre Caotina. Ajoute le beurre, puis I'ceuf et
fouette jusqu’a obtention d’'une masse homogene.

' Ajoute la farine, la poudre & lever et le sel tamisés. Mélange brievement,
puis incorpore la creme Caotina.

’ Hache les noix et le chocolat, ajoute-en la moitié a la pate et garde le reste
pour plus tard.

, Réfrigére la pate pendant environ 45 minutes.

' Forme des boules, dispose-les sur une plaque recouverte de papier
cuisson et aplatis-les légerement. Ajoute le reste de garniture.

@ Fais cuire 8 4 10 minutes & 175 °C.

' A la sortie du four, ajuste la forme avec I'astuce du verre.



