(Caotina

VEGANES SCHOKOLADENMOUSSE

DU BRAVCHST .

200 ml  Sojarahm
(kalt)

4-5EL Caotina
Pulver Noir
oder Original

an &

Fiir 1 - 2 Personen Zubereiten
15 Minuten

SO EINFACH GERTS:

¥ Den kalten Sojarahm aufschlagen.
¥ Caotina Pulver in den Rahm unterriihren.

¥ Zum Schluss mit etwas Caotina Pulver dekorieren.



MOUSSE AU CHOCOLAT VEGANE
(aotina

an &

Pour 1-2 personnes Préparation
15 minutes
L TE FAUT ... C'EST AUSSI SIMPLE QUE CELA ..
200ml de créme de ¥ Fouetter la creme de soja froide.
soja (froide)
4abcs deCaotinaen | ¢ |no6rorer |a poudre Caotina 4 la creme.
poudre noir
ou original

¥ Décorer avec un peu de Caotina en poudre.




