
C’EST AUSSI SIMPLE QUE CELA ... 

 Ʈ Mélanger le séré jusqu’à obtenir une consistance crémeuse. 
Incorporer ensuite délicatement la Caotina Crème Chocolat.  
On obtient ainsi une belle consistance.  

 Ʈ Verser dans les moules à glace de votre choix et mettre au 
congélateur pendant au moins 5 heures. 

Il Te Faut ... 

280 g  de séré à la  
  crème
2 - 3 cs Caotina
  Crème 
  Chocolat 

Préparation
5 minutes

Glacé


