
Mit der Menge ChiliPulver Individuell die Schärfe bestimmen. 

Glace kreativ kombinieren:
mit diesem Rezept funktioniert es. Achtung, scharf.

TIPP
Conseils

TIPP

Du brauchst ... 

8 dl	 Milch
1  	 roter Chili, längs 	
	 halbiert, entkernt
6 EL 	Caotina Noir
4 	 Kugeln Vanilleeis
wenig Chilipulver

So einfach geht‘s: 

	Ʈ Milch und Chili in einer Pfanne heiss werden lassen,  
15 Min. ziehen lassen. Chili entfernen. 

	Ʈ Caotina Noir einrühren, unter Rühren nochmals erhitzen, in 
Gläser füllen. Je eine Kugel Vanilleeis beigeben, mit Chilipulver 
bestäuben.

Heiss und eis

Vor- und Zubereiten
25 Minuten

Für 4 Portionen

Im Handumdrehen w
ird aus einer heiss

en Schoggi 

ein originelles Des
sert.



Adapter la quantité de piment en poudre selon les goûts de chacun. 

Glace maison - la recette facile à réaliser. Attention très piquant. 

Conseils

IL TE FAUT ...

8 dl 	 de lait
1 	 piment rouge, 		
	 coupé en deux 
	 sur la longueur, 	
	 égrainé
6 cs 	 de Caotina Noir
4 	 boules de glace à 	
	 la vanille
	 Un peu de piment 	
	 en poudre

C’EST AUSSI SIMPLE QUE CELA ...

	Ʈ Faire chauffer le lait et le piment dans une poêle, et faire  
infuser pendant env. 15 min. Retirer le piment.  

	Ʈ Ajouter le Caotina Noir, mettre à chauffer tout en remuant puis 
verser le mélange dans les verres. Ajouter dans chaque verre 
une boule de glace à la vanille et saupoudrer de piment en 
poudre.

Glace pimentée 

Préparation
25 minutes

Pour 4 portions

En un clin d’oEil u
n simple chocolat 

chaud 

se transforme en u
n dessert original




